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  من العنوان التاسع الثامنالباب 
  

مختلѧف أنواعѧه والكفتѧاجي    تعتبر محلات أآلة سريعة آل المؤسسات التي تقدم للحرفاء الكسѧكروت ب  _131الفصــل
  .بلابي والدجاج المصلي والحم المشويلوالبيتزا والبريك والفطائر وال

الشѧروط المتعلقѧة بمخѧازن المѧواد الغذائيѧة والمحѧلات       إضافة إلى شروط السلامة المعمول بهѧا وإلѧى    _132الفصــل
مѧن هѧذا    83و 82، 81، 80، 79، 78، 77، 76، 74، 71، 70، 69والتجهيزات والعملة المنصوص عليها بالفصѧول  

الأآلات السريعة إلѧى الشѧروط الخاصѧة المنصѧوص     خضع المحلات المعدة لتحضير وبيع ، ت)أنظر الملحق( القرار
  :عليها بالفصول الموالية 

  :يجب تجزئة المحل آما يلي  _133الفصــل
  

 .من المساحة الجملية %50ويغطي  للحرفاءالجزء المعد    - أ 
 .من المساحة الجملية %25ويغطي  لتحضير والطبخلالجزء المعد    - ب 
 .من المساحة الجملية %10ويغطي المواد الأولية  لخزنالجزء المعد   - ج 
 من المساحة الجملية %5 الجزء المعد لحفظ ملابس العملة ويغطي   - د 
ويجѧѧب أن يكѧѧون منعѧѧزلا عѧѧن قاعѧѧة    مѧѧن المسѧѧاحة الجمليѧѧة  %10 مرآѧѧب صѧѧحي مخصѧѧص للحرفѧѧاء يغطѧѧي     - ه 

مجهѧѧز بحѧѧوض لغسѧѧل اليѧѧدين ببѧѧابين بينهمѧѧا فѧѧراغ ومنفصѧѧلا عѧѧن الجѧѧزء المخصѧѧص للحرفѧѧاء  التحضѧѧير والطѧѧبخ
  .ويحتوي على دورات مياه مجهزة بطرادات

  :التالية يجب أن يحتوي الجزء المعد للبيع والحرفاء على التجهيزات الخصوصية  _134 الفصــل
 .حرفاء مبسط للبيع محمي بواجهة بلورية لعرض ولف الأطعمة المقدمة لل 
درجѧات مائويѧة فѧوق الصѧفر لعѧرض المѧواد الغذائيѧة سѧريعة          4واجهة بلورية مبردة لا تتجاوز درجѧة حرارتهѧا    

 .التعفن

  الجمهورية التونسية
   والتنمية المحلية وزارة الداخلية
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رفوف أو طاولات مخصصة للحرفاء مغلفة بطبقة سميكة سهلة التنظيѧف والتطهيѧر مѧع المحافظѧة علѧى نظافتهѧا        
 .وصيانتها باستمرار وتجديدها عند الاقتضاء

 .الكافي في متناول الحرفاء لجمع الفضلاتسلات بالعدد  
  :التالية يجب أن يحتوي الجزء المعد للتحضير والطبخ على التجهيزات الخصوصية  _ 135 الفصــل

 .ثلاثة أحواض للغسل بالماء الجاري الساخن ولتشليل وتطهير الأدوات والأواني والأجهزة 
 .م مصادق عليه من طرف الديوان القومي للتطهيرآما يتعين ربط قنوات هذه الأحواض بجهاز لحصر الشحو 
 .ثلاث أحواض لتنظيف وتطهير المواد الأولية مع العمل على تنظيفها وتطهيرها بعد آل استعمال 
أو مغلفة بمعدن غير قابѧل للصѧدإ يѧتم تنظيفهѧا وتطهيرهѧا بعѧد آѧل        ) رخام(طاولات عمل بالعدد الكافي من المواد الصلبة  

 .  إستعمال 
لا يقل ارتفѧاع هѧذه المدخنѧة عѧن ثلاثѧة أمتѧار بدايѧة مѧن سѧطوح           أنتبط بمدخنة لامتصاص الدخان على جهاز مر 

متر من آѧل جهѧة وأن تكѧون مجهѧزة مѧن الفѧوق بمصاصѧة مѧن شѧأنها           25المباني الأآثر علوا والمتواجدة في دائرة 
 .تأمين إستمرار السحب

 .عزل عن مساحات التحضيرحاوية سميكة محكمة الغلق لجمع الفضلات توضع بمكان من 
  :التاليةيجب أن يحتوي الجزء المعد للخزن على التجهيزات الخصوصية  _ 136الفصــل

 .رفوف لوضع المواد الأولية مع الحرص على عدم الخلط بين الخضر وبقية المواد 
ة الѧتعفن مѧع   درجѧات مائويѧة فѧوق الصѧفر لخѧزن المѧواد الأوليѧة سѧريع         4جهاز تبريѧد لا تتجѧاوز درجѧة حرارتѧه      

  الحرص على عدم الخلط بين المواد الجاهزة
 .وبصفة عامة المواد غير المطهرة...) لحم، دجاج إلخ (والمواد غير المطبوخة ...) تن، جبن إلخ (

  :يجب أصحاب هذه المحلات احترام الشروط الصحية التالية _ 137الفصــل
 .مراقبةانتقاء مواد أولية سليمة مستجلبة من مسالك توزيع  
دقيقѧة فѧي    15تنظيف المواد الأولية الملوثѧة علѧى حѧدة مѧع الحѧرص علѧى تطهيѧر الخضѧر والبѧيض بغمسѧها مѧدة             

 .لترات ماء 5الماء الممزوج بماء الجافال التجاري بمقدار ملعقة أآل في 
 .النظيفالتدرج في التحضير من المكان الملوث إلى المكان  
لمطبوخة اجتنابا لتسرب الجراثيم إلى الأطعمѧة الجѧاهزة فѧي مختلѧف مراحѧل      الفصل بين الأغذية النية والأغذية ا 

 .الخزن والتحضير
 .تفريغ المصبرات في أواني خاصة بالمواد الغذائية وحفظها في ثلاجة 
 .عدم استعمال المعدات والأواني المصنوعة من الألومنيوم أو البلاستيك غير الغذائي 
 .ت خصوصية مع تحجير لفها في ورق استعمل في الطباعةتقديم الأطعمة للحرفاء بواسطة أدوا 
 .تقديم مناديل ذات استعمال واحد للحرفاء 

يجب أصحاب هذه المحلات تنظيف وتطهير المحل وأدوات العمل يوميا إلѧى جانѧب القيѧام بتنظيѧف      _ 138 الفصــل
مبيѧѧدات لمقاومѧѧة الحشѧѧرات  شѧѧامل ودقيѧѧق للمحѧѧل ولجميѧѧع التجهيѧѧزات مѧѧرة فѧѧي الأسѧѧبوع علѧѧى الأقѧѧل مѧѧع اسѧѧتعمال     

والقوارض مصادق عليها من طرف المصѧالح الصѧحية المختصѧة وأخѧذ الإحتياطѧات اللازمѧة تجنبѧا لتلويѧث المѧواد          
  .الغذائية

ودورات المياه باستمرار يحجر عليه تداول المواد  يجب تكليف عامل يتولى خصيصا تنظيف المحل آما
  . هذه المحلاتالغذائية ولا يجوز ذر النشارة على أرضية 
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م وأن لا تشѧѧرف مباشѧѧرة علѧѧى الأدواش 2.80لѧѧو سѧѧقف هѧѧذه المخѧѧازن عѧѧن يجѧѧب أن لا يقѧѧل ع _ 69 الفصـѧѧـل
  .ودورات المياه

  .تخضع المخازن لنفس التراتيب المتعلقة بمحلات البيع من حيث التهيئة والصيانة _ 70 الفصــل
ل يجب حفظها على رفѧوف أو فѧي أدراج أو فѧي حاويѧات     لا يجوز وضع المواد الغذائية مباشرة على الأرض ب

  .محكمة الغلق خاصة بالمواد الغذائية
درجѧѧات مائويѧѧة فѧѧوق  4يѧѧتم حفѧѧظ المѧѧواد الغذائيѧѧة القابلѧѧة للѧѧتعفن فѧѧي أجهѧѧزة تبريѧѧد لا تتجѧѧاوز درجѧѧة حرارتهѧѧا    

  .الصفر
  .يتم التخلص من المواد المتعفنة في الإبان

  .صفة آافية تساعد على تجديد الهواء وتفادي الرطوبةيجب أن تكون هذه المحلات مهواة ب
 40يجب تصفيف المѧواد الغذائيѧة علѧى منصѧة مرفوعѧة عѧن الأرضѧية وبعيѧدة عѧن الجѧدران بѧـ             _ 71 الفصــل

  .صنتيمترا على الأقل مما يسهل عملية التنظيف ويجنب الرطوبة وتوالد القوارض والحشرات
مصادق عليها من طرف المصالح الصحية المختصة بصفة دورية يتحتم استعمال المطهرات والمبيدات ال

  .وآلما اقتضت الضرورة ذلك مع أخذ الإحتياطات اللازمة تجنبا لتلويث المواد الغذائية
  :بالمحلاتالشروط الواجب توفرها  _ 74 الفصــل

  

م وأن تكѧون الجѧدران مغطѧاة بѧالخزف أو مطليѧة بمѧادة        2.80يقل علو سقف هѧذه المحѧلات عѧن    لا يجب أن  
 ).م 1.80(غير منفذة للسوائل 

يجب أن تكون أرضيتها من المواد الصلبة غير المنفذة للسوائل يقع تنظيفها مѧرة فѧي اليѧوم علѧى الأقѧل ويѧتم        
       ѧو فوهѧف نحѧاه التنظيѧيلان ميѧمح بسѧفة تسѧتعملة       توجيه انحدارها بصѧاه المسѧبكة الميѧة لشѧاه المؤديѧاري الميѧة مج

 .تكون مجهزة بممص وحاجز مشبك
في حالة عدم ربط هذه المحلات بهذه الشبكة، يجب توفير نمط للتطهير مصѧادق عليѧه مѧن طѧرف المصѧالح       

 ).إلخ... خندق، خزان(المختصة 
         ѧѧرعة مѧتخلص بسѧلات والѧذه المحѧة بهѧѧة الكافيѧوير والتهوئѧوفير التنѧب تѧع    يجѧѧدخان مѧار والѧروائح والبخѧن ال

 ،ضمان السلامة الصحية للأجوار، آما يتعين توفير جهاز مرتبط بمدخنة لامتصاص الدخان والبخار
 25سطوح المباني الأآثѧر علѧوا والمتواجѧدة فѧي دائѧرة       أمتار من 3يجب أن لا يقل ارتفاع هذه المداخن عن  

 .من شأنها تأمين استمرار السحب مترا من آل جهة وأن تكون مجهزة من الفوق بمصاصة
 .يجب توفير الماء الجاري الصالح للشراب بهذه المحلات 
وتشѧѧليل وتطهيѧѧر الأدوات والأوانѧѧي والأجهѧѧزة   السѧѧاخنيجѧѧب تѧѧوفير ثلاثѧѧة أحѧѧواض للغسѧѧل بالمѧѧاء الجѧѧاري   

 .المستعملة في مختلف عمليات التحضير
مصѧادق عليѧه مѧن طѧرف الѧديوان القѧومي        آما يتعѧين ربѧط قنѧوات هѧذه الأحѧواض بجهѧاز لحصѧر الشѧحوم،         

  .للتطهير
 .يجب توفير صندوق مجهز بمواد الإسعافات الأولية اللازمة 
يحѧѧب علѧѧى أصѧѧحاب هѧѧذه المحѧѧلات أو وآلائهѧѧا اتخѧѧاذ آѧѧل الإجѧѧراءات الكفيلѧѧة لتفѧѧادي تسѧѧرب الحشѧѧرات            

يѧدات المѧرخص فيهѧا مѧع     والقوارض وذلك بتجهيز المنافذ بناموسيات والعمѧل عنѧد الاقتضѧاء علѧى اسѧتعمال المب     
 . أخذ آل الاحتياطات اللازمة لاجتناب تلويث المواد الغذائية

  قــلحـالم
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 ،حجر ذر النشارة على أرضية المحلاتي 
 .إلى هذه المحلاتيحجر دخول الحيوانات الأهلية  
 .يمنع استغلال هذه المحلات للسكنى أو آمستودعات 

  :نيالشروط الخاصة بالأدوات والأجهزة والأوا _ 76 لالفصــ
  

يجب تنظيف آل الأدوات والأواني المخصصة للطبخ وإعداد الأطعمة بالماء الساخن الممزوج بمادة منظفة  
 4مصادق عليها وتشليلها بالماء الصالح للشراب وتطهيرها بواسطة ماء الجفال التجاري بمقدار ملعقѧة أآѧل فѧي    

 .لترات ماء وترآها تستنضب دون تنشيفها
 .نوعة من النحاس أو من معدن مطلي بالقصدير بانتظاميجب تعهد الأواني المص 
أو مغلفѧѧة بمعѧѧدن غيѧѧر قابѧѧل للصѧѧدإ   ) رخѧѧام(يجѧѧب أن تكѧѧون طѧѧاولات العمѧѧل أو التحضѧѧير مѧѧن مѧѧواد صѧѧلبة     

 .وتنظيفها وتطهيرها بعد آل استعمال
 .لا يجوز استعمال المناضد والطاولات الخشبية إلا بالمخابز والمجازر 
للمѧواد الغذائيѧة مغطѧاة حتѧى فѧي       يلمخصصة للجرش والخلѧط والعجѧن الميكѧانيك   يجب أن تكون الأحواض ا 

 .أوقات اشتغالها إلا إذا استحال ذلك لأسباب فنية
 .يجب توفير التجهيزات المبردة بالعدد الكافي لخزن المواد الغذائية سريعة التعفن 

عامѧѧل يتѧѧولى تنظيѧѧف المحѧѧل    يجѧѧب علѧѧى أربѧѧاب هѧѧذه المؤسسѧѧات أو المتصѧѧرفين فيهѧѧا تكليѧѧف        _ 77 الفصـѧѧـل
  .ند تداول المواد الغذائيةعويحجر ذلك  ،باستمرار
مѧن مجلѧة الشѧغل يجѧب علѧى       334إلѧى   325مع مراعاة الأحكام المنصوص عليها بالفصول من  _ 78 الفصــل

آѧѧل شѧѧخص متѧѧدخل فѧѧي دورة تحضѧѧير أو توزيѧѧع المѧѧواد الغذائيѧѧة أن يخضѧѧع لشѧѧروط حفѧѧظ الصѧѧحة الغذائيѧѧة             
  :يها بالفصول المواليةالمنصوص عل

  :يجب أن يخضع متداولوا المواد الغذائية إلى الشروط الصحية التالية _ 79 الفصــل
التѧي  المѧواد الغذائيѧة فѧي صѧحة جيѧدة، خѧالين مѧن الأمѧراض المعديѧة وخاصѧة منهѧا             ايجب أن يكون متداولو 

 .تسبب التسممات الغذائية
نتѧداب وتجديѧدها بصѧفة دوريѧة طبقѧا للتراتيѧب الجѧاري بهѧا         يجب إجراء الفحوص الطبية الضرورية عند الا 
 .العمل
يجѧѧب إبعѧѧاد آѧѧل عامѧѧل أآѧѧدت الفحѧѧوص الطبيѧѧة إصѧѧابته بمѧѧرض معѧѧد عѧѧن دورة توزيѧѧع أو تحضѧѧير المѧѧواد       

 .الغذائية
يجѧѧب اشѧѧتراط الفحѧѧوص الطبيѧѧة الضѧѧرورية عنѧѧد الانقطѧѧاع عѧѧن العمѧѧل بسѧѧبب مѧѧرض أو إثѧѧر حѧѧدوث تسѧѧمم     

 . غذائي جماعي
  :يجب على متداولي المواد الغذائية احترام الشروط الخاصة بحفظ الصحة الجسدية والمتمثلة في _ 80 الفصــل

 .افر ولف الشعر وحلق اللحيةقص الأظ 
غسل اليدين والذراعين بالماء والصابون قبل مباشرة العمل وآذلك إثر ذهابه إلى دورة المياه وبصفة عامѧة   

 .آلما اتسخت يداه
د الغذائية عند الإصابة بجروح جلدية وخاصة في مستوى اليدين وآذلك فѧي حѧالات الزآѧام    عدم تداول الموا 

 .أو بالسعال أو بالإسهال حتى الشفاء التام
يجѧب علѧى آѧل متѧداول للمѧواد الغذائيѧة أن يلѧبس بدلѧة ذات لѧون فѧاتح وقبعѧة نظيفتѧين قبѧل ابتѧداء                _ 81 الفصـѧـل 
  .العمل
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المحل أو وآيله تѧوفير العѧدد الكѧافي مѧن البѧدلات لأعѧوانهم المباشѧرين للمѧواد         يجب على صاحب  _ 82 الفصــل
  .الغذائية حتى يتسنى لهم تغييرها آلما اقتضت الحاجة لذلك

  :يجب على آل متداول للمواد الغذائية أثناء العمل اجتناب  _ 83 الفصــل
 .مسح اليدين وتنشيف الأواني والتجهيزات بمنديل قذر 
 .يل واحد لكل الأغراض لاجتناب تنقل الجراثيماستعمال مند 
 .تقديم المواد الغذائية مباشرة باليدين بل بواسطة ملاعق أو مقصات 
 .السعال أو العطس على مقربة من المواد الغذائية 
 ).اللعاب(توسيخ الأصابع بالريق  
 .التدخين عند تداول المواد الغذائية 
  . لهاغس تذوق الأطعمة مرتين بنفس الملعقة دون 


