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  من العنوان التاسع السابعالباب 
  

ة بمخѧѧازن المѧѧواد الغذائيѧѧة  الشѧѧروط المتعلقѧѧ بالإضѧѧافة إلѧѧى تراتيѧѧب السѧѧلامة المعمѧѧول بهѧѧا وإلѧѧى     _ 122 الفصـѧѧـل
 82، 81، 80، 79، 78، 77، 76، 74، 71، 70، 69والمحѧѧلات والتجهيѧѧزات والعملѧѧة المنصѧѧوص عليهѧѧا بالفصѧѧول    

  :، تخضع المخابز إلى الشروط الخاصة المنصوص عليها بالفصول الموالية )أنظر الملحق( من هذا القرار 83و

  :يجب تجزئة المحل آما يلي  _ 123 الفصــل
  

 .من المساحة الجملية %10الجزء المعد للبيع ويغطي    - أ 
 .من المساحة الجملية %50الجزء المعد للتحضير ويغطي    - ب 
 .من المساحة الجملية %25الجزء المعد لخزن المواد الأولية ويغطي   - ج 
من المساحة الجملية ويجѧب أن يكѧون منفصѧلا عѧن بقيѧة أجѧزاء        %15مرآب صحي مخصص للعملة يغطي    - د 

بينهما فراغ ويحتوي على حجرة ملابس مجهزة بخزائن بالعدد الكافي ودورات مياه مجهزة بطѧردات   المحل ببابين
  .مياه وأدواش مجهزة بالماء الساخن وأحواض لغسل اليدين

يجب أن يحتوي الجزء المعد للبيع بهذه المحلات على رفوف لعرض الخبز سهلة التنظيف مرتفعѧة   _ 124 الفصــل
  .الخبز من طرفهم للمسصنتمتر، بعيدة عن جميع مصادر التلوث وعن الحرفاء تفاديا  40عن الأرضية بـ 

  :يجب أن يحتوي الجزء المعد للتحضير بهذه المحلات على التجهيزات الخصوصية التالية  _ 125 الفصــل
المسѧتعملة   أحواض آبيرة الحجم للغسل بالماء الجاري الساخن ولتشليل ولتطهيѧر الأدوات والأوانѧي والأجهѧزة    

 .في مختلف عمليات التحضير
طاولات للتحضير بالعدد الكافي يتم تنظيفها وتطهيرها بعد آѧل اسѧتعمال، آمѧا يتعѧين صѧيانة المناضѧد الخشѧبية         

 .باستمرار

  الجمهورية التونسية
   وزارة الداخلية والتنمية المحلية
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 ،... جهاز لغربلة المواد الأولية المسحوقة مثل الفرينة والسميد إلخ  
تѧار بدايѧة مѧن سѧطوح المبѧاني الأآثѧر علѧوا والمتواجѧدة فѧي          أفران مجهزة بمداخن لا يقل ارتفاعها عن ثلاثѧة أم  

 .مترا من آل جهة وأن تكون مجهزة من الفوق بمصاصة من شأنها تأمين استمرار السحب 25دائرة 
 .حاويات سميكة محكمة الغلق لجمع آل الفضلات توضع بمكان منعزل عن مساحات التحضير 

ن المѧواد الأوليѧة بهѧذه المحѧلات علѧى منصѧات مرفوعѧة علѧى         يجѧب أن يحتѧوي الجѧزء المعѧد لخѧز      _ 126 الفصـѧـل 
التنظيѧѧف وبجنѧѧب الرطوبѧѧة وتوالѧѧد  صѧѧنتمترا علѧѧى الأقѧѧل ممѧѧا يسѧѧهل عمليѧѧة    40الأرضѧѧية وبعيѧѧدة عѧѧن الجѧѧدران يѧѧـ  

  .القوارض والحشرات
  :صحاب المخابز أو وآلاهما احترام شروط حفظ الصحة التالية يجب على أ _ 127 الفصــل

 .المصنوعة من النحاس أو من معدن مطلي بالقصدير بانتظامتعهد الأواني  
تغطية الأحواض المخصصة للجرش والخلط والعجن الميكانيكي حتى في أوقات اشѧتغالها إلا إذا اسѧتحال ذلѧك     

 .لأسباب فنية
 .هير المحل يومياتنظيف وتط 
   ѧѧѧام بعمليѧѧѧع القيѧѧѧبوعية مѧѧѧة الأسѧѧѧوم الراحѧѧѧزات يѧѧѧع التجهيѧѧѧل ولجميѧѧѧامل للمحѧѧѧف شѧѧѧرات تنظيѧѧѧة الحشѧѧѧات مقاوم

والقѧѧوارض بمبيѧѧدات مصѧѧادق عليهѧѧا مѧѧن طѧѧرف المصѧѧالح الصѧѧحية المختصѧѧة مѧѧع أخѧѧذ الاحتياطѧѧات اللازمѧѧة تجنبѧѧا    
 .لتلويث المواد الغذائية

  .يحجر استعمال شفرات الحلاقة لتزيين الخبز، آما يجب تفادي ترك قطع الآلات الجارحة بالعجين _ 128 الفصــل
  

إلѧخ   ...الملوثѧة مثѧل المطѧاط والبلاسѧتيك والخѧرق والبطاريѧات المسѧتعملة        اسѧتعمال النفايѧات    يمنѧع  _ 129 الفصـѧـل 
  .آوقود لتسخين الأفران المرخص فيها بالأجزاء

آما يمنع خزن المحروقات المرخص فيها بالأجزاء المخصصة للخزن والتحضير والبيع مع اجتنѧاب تلويѧث الخبѧز    
  .بهذه المحروقات

  . جر استعمال هذه المحلات لغرض السكنىيح _ 130 الفصــل
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م وأن لا تشѧرف مباشѧرة علѧى الأدواش ودورات    2.80لو سقف هذه المخѧازن عѧن   يجب أن لا يقل ع _ 69 الفصــل
  .المياه

  .تخضع المخازن لنفس التراتيب المتعلقة بمحلات البيع من حيث التهيئة والصيانة _ 70 الفصــل
ائيѧѧة مباشѧѧرة علѧѧى الأرض بѧѧل يجѧѧب حفظهѧѧا علѧѧى رفѧѧوف أو فѧѧي أدراج أو فѧѧي حاويѧѧات  لا يجѧѧوز وضѧѧع المѧѧواد الغذ

  .محكمة الغلق خاصة بالمواد الغذائية
  .درجات مائوية فوق الصفر 4يتم حفظ المواد الغذائية القابلة للتعفن في أجهزة تبريد لا تتجاوز درجة حرارتها 

  .يتم التخلص من المواد المتعفنة في الإبان
  .كون هذه المحلات مهواة بصفة آافية تساعد على تجديد الهواء وتفادي الرطوبةيجب أن ت
 40يجѧѧب تصѧѧفيف المѧѧواد الغذائيѧѧة علѧѧى منصѧѧة مرفوعѧѧة عѧѧن الأرضѧѧية وبعيѧѧدة عѧѧن الجѧѧدران بѧѧـ      _ 71 الفصـѧѧـل

  .صنتيمترا على الأقل مما يسهل عملية التنظيف ويجنب الرطوبة وتوالد القوارض والحشرات
ل المطهرات والمبيدات المصادق عليها من طرف المصالح الصحية المختصة بصفة دورية وآلما يتحتم استعما

  .اقتضت الضرورة ذلك مع أخذ الإحتياطات اللازمة تجنبا لتلويث المواد الغذائية
  :الشروط الواجب توفرها بالمحلات  _ 74 الفصــل

الجѧدران مغطѧاة بѧالخزف أو مطليѧة بمѧادة غيѧر       م وأن تكѧون   2.80يقل علو سقف هذه المحلات عѧن  لا يجب أن  
 ).م 1.80(منفذة للسوائل 

يجب أن تكون أرضيتها من المواد الصلبة غير المنفذة للسوائل يقع تنظيفها مرة في اليوم على الأقل ويتم توجيѧه   
لة تكѧون مجهѧزة   انحدارها بصفة تسمح بسيلان مياه التنظيف نحو فوهة مجاري المياه المؤدية لشبكة الميѧاه المسѧتعم  

 .بممص وحاجز مشبك
فѧي حالѧة عѧѧدم ربѧط هѧذه المحѧѧلات بهѧذه الشѧبكة، يجѧѧب تѧوفير نمѧط للتطهيѧѧر مصѧادق عليѧه مѧѧن طѧرف المصѧѧالح             

 ).إلخ... خندق، خزان(المختصة 
مѧع ضѧمان   يجب توفير التنوير والتهوئة الكافية بهذه المحلات والتخلص بسѧرعة مѧن الѧروائح والبخѧار والѧدخان       

 ،السلامة الصحية للأجوار، آما يتعين توفير جهاز مرتبط بمدخنة لامتصاص الدخان والبخار
متѧرا   25سطوح المباني الأآثر علوا والمتواجدة فѧي دائѧرة    أمتار من 3يجب أن لا يقل ارتفاع هذه المداخن عن  

 .سحبمن آل جهة وأن تكون مجهزة من الفوق بمصاصة من شأنها تأمين استمرار ال
 .يجب توفير الماء الجاري الصالح للشراب بهذه المحلات 
يجب توفير ثلاثة أحواض للغسل بالماء الجاري الساخن وتشليل وتطهير الأدوات والأواني والأجهزة المستعملة  

 .في مختلف عمليات التحضير
  .القومي للتطهير آما يتعين ربط قنوات هذه الأحواض بجهاز لحصر الشحوم، مصادق عليه من طرف الديوان 
 .يجب توفير صندوق مجهز بمواد الإسعافات الأولية اللازمة 
يحب على أصحاب هذه المحلات أو وآلائها اتخاذ آل الإجراءات الكفيلѧة لتفѧادي تسѧرب الحشѧرات والقѧوارض       

 وذلѧѧك بتجهيѧѧز المنافѧѧذ بناموسѧѧيات والعمѧѧل عنѧѧد الاقتضѧѧاء علѧѧى اسѧѧتعمال المبيѧѧدات المѧѧرخص فيهѧѧا مѧѧع أخѧѧذ آѧѧل           
 . الاحتياطات اللازمة لاجتناب تلويث المواد الغذائية

 ،يحجر ذر النشارة على أرضية المحلات 
 .يحجر دخول الحيوانات الأهلية إلى هذه المحلات 
 .يمنع استغلال هذه المحلات للسكنى أو آمستودعات 

  قــلحـالم
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  :الشروط الخاصة بالأدوات والأجهزة والأواني  _ 76 الفصــل
  

والأوانѧي المخصصѧة للطѧبخ وإعѧداد الأطعمѧة بالمѧاء السѧاخن الممѧزوج بمѧادة منظفѧة            يجب تنظيف آѧل الأدوات  
 4مصادق عليها وتشليلها بالماء الصѧالح للشѧراب وتطهيرهѧا بواسѧطة مѧاء الجفѧال التجѧاري بمقѧدار ملعقѧة أآѧل فѧي            

 .لترات ماء وترآها تستنضب دون تنشيفها
 .مطلي بالقصدير بانتظاميجب تعهد الأواني المصنوعة من النحاس أو من معدن  
أو مغلفѧة بمعѧدن غيѧر قابѧل للصѧدإ وتنظيفهѧا       ) رخѧام (يجب أن تكون طاولات العمل أو التحضير من مواد صلبة  

 .وتطهيرها بعد آل استعمال
 .لا يجوز استعمال المناضد والطاولات الخشبية إلا بالمخابز والمجازر 
الميكانيكي للمواد الغذائية مغطاة حتѧى فѧي أوقѧات     يجب أن تكون الأحواض المخصصة للجرش والخلط والعجن 

 .اشتغالها إلا إذا استحال ذلك لأسباب فنية
 .يجب توفير التجهيزات المبردة بالعدد الكافي لخزن المواد الغذائية سريعة التعفن 

 ،تمراريجب على أرباب هذه المؤسسات أو المتصرفين فيها تكليف عامل يتولى تنظيѧف المحѧل باسѧ    _ 77 الفصــل
  .ند تداول المواد الغذائيةعويحجر ذلك 

من مجلة الشѧغل يجѧب علѧى آѧل      334إلى  325مع مراعاة الأحكام المنصوص عليها بالفصول من  _ 78 الفصــل
شخص متѧدخل فѧي دورة تحضѧير أو توزيѧع المѧواد الغذائيѧة أن يخضѧع لشѧروط حفѧظ الصѧحة الغذائيѧة المنصѧوص             

  : عليها بالفصول الموالية
  :يجب أن يخضع متداولوا المواد الغذائية إلى الشروط الصحية التالية _ 79 فصــلال

يجب أن يكون متداولوا المواد الغذائية في صحة جيدة، خالين مѧن الأمѧراض المعديѧة وخاصѧة منهѧا التѧي تسѧبب         
 .التسممات الغذائية

 .طبقا للتراتيب الجاري بها العمليجب إجراء الفحوص الطبية الضرورية عند الانتداب وتجديدها بصفة دورية  
 .يجب إبعاد آل عامل أآدت الفحوص الطبية إصابته بمرض معد عن دورة توزيع أو تحضير المواد الغذائية 
يجب اشتراط الفحوص الطبية الضѧرورية عنѧد الانقطѧاع عѧن العمѧل بسѧبب مѧرض أو إثѧر حѧدوث تسѧمم غѧذائي             

 . جماعي
  :د الغذائية احترام الشروط الخاصة بحفظ الصحة الجسدية والمتمثلة في يجب على متداولي الموا _ 80 الفصــل

 .قص الأظافر ولف الشعر وحلق اللحية 
غسل اليدين والذراعين بالماء والصابون قبل مباشرة العمل وآذلك إثر ذهابه إلى دورة المياه وبصفة عامة آلمѧا   

 .اتسخت يداه
وح جلدية وخاصة فѧي مسѧتوى اليѧدين وآѧذلك فѧي حѧالات الزآѧام أو        عدم تداول المواد الغذائية عند الإصابة بجر 

  .بالسعال أو بالإسهال حتى الشفاء التام
  .يجب على آل متداول للمواد الغذائية أن يلبس بدلة ذات لون فاتح وقبعة نظيفتين قبل ابتداء العمل _ 81 الفصــل
افي مѧѧن البѧѧدلات لأعѧѧوانهم المباشѧѧرين للمѧѧواد يجѧѧب علѧѧى صѧѧاحب المحѧѧل أو وآيلѧѧه تѧѧوفير العѧѧدد الكѧѧ _ 82 الفصـѧѧـل

  .الغذائية حتى يتسنى لهم تغييرها آلما اقتضت الحاجة لذلك
  :يجب على آل متداول للمواد الغذائية أثناء العمل اجتناب  _ 83 الفصــل

 .مسح اليدين وتنشيف الأواني والتجهيزات بمنديل قذر 
 .قل الجراثيماستعمال منديل واحد لكل الأغراض لاجتناب تن 
 .تقديم المواد الغذائية مباشرة باليدين بل بواسطة ملاعق أو مقصات 
 .السعال أو العطس على مقربة من المواد الغذائية 
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 ).اللعاب(توسيخ الأصابع بالريق  
 .التدخين عند تداول المواد الغذائية 
  . غسلها تذوق الأطعمة مرتين بنفس الملعقة دون 


