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  من العنوان التاسع الأولالباب 
  

تعتبر مجازر آل المؤسسات المعدة للبيѧع بالتفصѧيل للحѧوم البقѧر والغѧنم       _  84  الفصــل
  .والمعاز والخيول والأحمرة والإبل

ملѧة لطѧابع المسѧلخ    ويتعبن أن تكون هذه اللحوم بأنواعها معترفا بصѧلوحيتها للاسѧتهلاك وحا  
  .كون الطابع سهل القراءةالبلدي على أن ي

  

 ةبالإضافة إلѧى الشѧروط العامѧة المتعلقѧة بѧالمحلات والتجهيѧزات والعملѧ        _  85  الفصــل
أنظѧѧѧѧر ( مѧѧѧѧن هѧѧѧѧذا القѧѧѧѧرار 83و 82، 81، 80، 79، 78، 77، 76، 74المنصѧѧѧѧوص عليهѧѧѧѧا بالفصѧѧѧѧول 

  : تخضع المحلات المعدة لبيع اللحوم إلى الأحكام المنصوص عليها بالفصول الموالية، )الملحق
  

  :يجب تجزئة المحل آما يلي  _  86  الفصــل
  

  .من المساحة الجملية %60الجزء المعد للبيع ويغطي    - أ 
 3ويشتمل على من المساحة الجملية  %30الجزء المعد للتحضير ويغطي    - ب 

  .لغسل الأدوات والأواني وجهاز لحصر الشحومأحواض والماء الساخن 
من المساحة الجملية منفصل عن بقية أجزاء المحل  %10مرآب صحي يغطي    - ج 

  . ببابين بينهما فراغ مجهز بحوض لغسل اليدين
  

  
  :لتالية يجب أن تحتوي هذه المحلات على التجهيزات ا _  87  الفصــل

  
درجѧات مائويѧة    4خزانة مبردة آبيرة الحجم لخѧزن اللحѧوم لا تتجѧاوز درجѧة حرارتهѧا       

  من بعيد ومراقبته صفر مجهزة بمقياس حرارة تسهل قرائتهفوق ال
 .عند الاقتضاء

درجѧѧات  4الغلѧѧق لعѧѧرض اللحѧѧوم لا تتجѧѧاوز درجѧѧة حرارتهѧѧا  ومحكمѧѧةواجهѧѧات مبѧѧردة  
 .مائوية فوق الصفر 
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صѧنتمترا ويرتفѧع    40ن ديدي يبعѧد عѧن الحѧائط بمѧا لا يقѧل عѧ      في قضيب جمعالق مثبتة  
 .تسلمها  عند الأجزاء الكبيرة من اللحوم م لتعليق 1,80 عن أرضية المحل بنحو

جهѧѧاز لتسѧѧخين المѧѧاء يѧѧتم ترآيѧѧزه بѧѧالجزء المخصѧѧص للتحضѧѧير وذلѧѧك لتزويѧѧد الحѧѧوض  
 ،المعد لغسل الأواني والأدوات بالماء الساخن

ربط قنوات هذا الحوض بجهاز لحصر الشحوم مصادق عليه من طرف آما يتعبن 
  .الديوان القومي للتطهير

لتجزئة اللحوم يتم تنظيفه باستمرار بواسطة فرشاة وتطهيره بماء الجفال ) قرضة(وظم  
 .التجاري ثم وضع طبقة رقيقة من الملح يتحتم إزالتها قبل آل استعمال

 .على الأقل يتم غسلها وتطهيرها مرة في اليوم حاوية محكمة الغلق لجمع آل الفضلات 
  

يجѧѧѧѧѧب أن تكѧѧѧѧѧون السѧѧѧѧѧكاآين والمعѧѧѧѧѧالق ومختلѧѧѧѧѧف الأدوات والأوانѧѧѧѧѧي   _  88  الفصــل
  .والأجهزة من المعدن غير القابل للصدأ

  
  :يجب أن تخضع اللحوم المعدة للبيع إلى الشروط التالية  _  89  الفصــل

  
 .ت بلورية مبردةأن تحفظ داخل خزانة مبردة وتعرض في واجها 
درجѧة مائويѧة تحѧت الصѧفر      18أن تحفظ اللحوم المجمدة في درجة حѧرارة لا تقѧل عѧن     

 .وأن تحمل لفظة مواد مجمدة حتى لا يقع تجميدها من جديد إثر إزالة التجمد
 .أن يتم تفريغ الأحشاء وتنظيفها مسبقا قبل تعليقها بالخزانة المبردة 
 .لأحشاء في الورق الذي استعمل في الطباعةيحجر لف اللحوم ومشتقاتها وآذلك ا 

 
  : يجب أن يخضع فرم اللحوم إلى الشروط التالية _  90  الفصــل

  
يحجر تحجيرا باتا تحضير اللحم المفروم مسبقا والاحتفاظ بѧه ويتعѧين أن تجѧرى عمليѧة      

 .الفري بالمجازر بحضور المشتري
كافة أصنافه ويجѧب الاحتفѧاظ بѧه فѧي     لا يفرى اللحم من قبل إلا إذا معدا لصنع المرقاز ب 

 .ساعة 24درجة من البرودة تساوي الصفر، على أن لا تتجاوز مدة الخزن 
يجب احترام قواعد حفظ الصحة عند عمليѧة الفѧري آمѧا يتعѧين أن تكѧون اللحѧوم المعѧدة         

لهذا الغرض من الصنف الجيد وأن تكون الأمعاء المعدة لصنع المرقاز فѧي حالѧة جيѧدة    
فها من الداخل ومن الخارج وتطهيرها بالماء الممѧزوج بمѧادة الجفѧال التجѧاري     يقع تنظي
 .وتمليحها

 .يجب تنظيف وتطهير جهاز فري اللحوم باستمرار وصيانته من الصدأ 
  

يجѧѧب تخصѧѧيص نصѧѧف يѧѧوم فѧѧي الأسѧѧبوع للتنظيѧѧف والتطهيѧѧر الشѧѧامل      _  91  الفصــل
للعѧѧرض وجميѧѧع أجѧѧزاء المحѧѧل إضѧѧافة إلѧѧى  والѧѧدقيق للخزانѧѧة المبѧѧردة والواجهѧѧة البلوريѧѧة المخصصѧѧة

  .عمليات التنظيف اليومية
  . .ولا يجوز ذر النشارة على أرضية المحل
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  :الشروط الواجب توفرها بالمحلات :  74 الفصــل
  

م وأن تكѧѧون الجѧѧدران مغطѧѧاة    2.80يقѧѧل علѧѧو سѧѧقف هѧѧذه المحѧѧلات عѧѧن       لا يجѧѧب أن 
 ).م 1.80( بالخزف أو مطلية بمادة غير منفذة للسوائل

يجب أن تكون أرضيتها من المѧواد الصѧلبة غيѧر المنفѧذة للسѧوائل يقѧع تنظيفهѧا مѧرة فѧي           
اليوم على الأقѧل ويѧتم توجيѧه انحѧدارها بصѧفة تسѧمح بسѧيلان ميѧاه التنظيѧف نحѧو فوهѧة            

 .مجاري المياه المؤدية لشبكة المياه المستعملة تكون مجهزة بممص وحاجز مشبك
محلات بهذه الشبكة، يجب تѧوفير نمѧط للتطهيѧر مصѧادق عليѧه      في حالة عدم ربط هذه ال 

 ).إلخ... خندق، خزان(من طرف المصالح المختصة 
بهѧѧذه المحѧѧلات والѧѧتخلص بسѧѧرعة مѧѧن الѧѧروائح   الكافيѧѧة يجѧѧب تѧѧوفير التنѧѧوير والتهوئѧѧة   

مع ضمان السلامة الصحية للأجوار، آما يتعѧين تѧوفير جهѧاز مѧرتبط     والدخان والبخار 
 ،اص الدخان والبخاربمدخنة لامتص

سѧѧطوح المبѧѧاني الأآثѧѧر علѧѧوا   أمتѧѧار مѧѧن 3يجѧѧب أن لا يقѧѧل ارتفѧѧاع هѧѧذه المѧѧداخن عѧѧن   
مترا من آل جهة وأن تكون مجهزة من الفѧوق بمصاصѧة مѧن     25والمتواجدة في دائرة 

 .شأنها تأمين استمرار السحب
 .يجب توفير الماء الجاري الصالح للشراب بهذه المحلات 
وتشѧѧليل وتطهيѧѧر الأدوات  السѧѧاخنيجѧѧب تѧѧوفير ثلاثѧѧة أحѧѧواض للغسѧѧل بالمѧѧاء الجѧѧاري    

 .والأواني والأجهزة المستعملة في مختلف عمليات التحضير
آما يتعين ربط قنوات هذه الأحواض بجهاز لحصر الشحوم، مصادق عليه من طرف 

  .الديوان القومي للتطهير
 .ولية اللازمةيجب توفير صندوق مجهز بمواد الإسعافات الأ 
يحѧѧب علѧѧى أصѧѧحاب هѧѧذه المحѧѧلات أو وآلائهѧѧا اتخѧѧاذ آѧѧل الإجѧѧراءات الكفيلѧѧة لتفѧѧادي        

     ѧز المنافѧك بتجهيѧوارض وذلѧرات والقѧاء     تسرب الحشѧد الاقتضѧل عنѧيات والعمѧذ بناموس
على استعمال المبيدات المرخص فيها مع أخذ آل الاحتياطات اللازمة لاجتنѧاب تلويѧث   

 . المواد الغذائية
 ،ذر النشارة على أرضية المحلات حجري 
 .إلى هذه المحلاتيحجر دخول الحيوانات الأهلية  
 .يمنع استغلال هذه المحلات للسكنى أو آمستودعات 

  

  :الشروط الخاصة بالأدوات والأجهزة والأواني :  76 الفصــل
  

يجب تنظيف آل الأدوات والأواني المخصصة للطѧبخ وإعѧداد الأطعمѧة بالمѧاء السѧاخن       
مѧѧزوج بمѧѧادة منظفѧѧة مصѧѧادق عليهѧѧا وتشѧѧليلها بالمѧѧاء الصѧѧالح للشѧѧراب وتطهيرهѧѧا         الم

لترات ماء وترآها تستنضب دون  4بواسطة ماء الجفال التجاري بمقدار ملعقة أآل في 
 .تنشيفها

 .يجب تعهد الأواني المصنوعة من النحاس أو من معدن مطلي بالقصدير بانتظام 
      ѧل أو التحضѧاولات العمѧون طѧب أن تكѧلبة    يجѧواد صѧن مѧام (ير مѧدن   ) رخѧة بمعѧأو مغلف

 .غير قابل للصدإ وتنظيفها وتطهيرها بعد آل استعمال
 .لا يجوز استعمال المناضد والطاولات الخشبية إلا بالمخابز والمجازر 
للمѧѧѧواد  ييجѧѧѧب أن تكѧѧѧون الأحѧѧѧواض المخصصѧѧѧة للجѧѧѧرش والخلѧѧѧط والعجѧѧѧن الميكѧѧѧانيك 

 .لا إذا استحال ذلك لأسباب فنيةالغذائية مغطاة حتى في أوقات اشتغالها إ
 .يجب توفير التجهيزات المبردة بالعدد الكافي لخزن المواد الغذائية سريعة التعفن 
 

  قــلحـالم
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يجب على أرباب هذه المؤسسات أو المتصѧرفين فيهѧا تكليѧف عامѧل يتѧولى      :  77 الفصــل
  .ند تداول المواد الغذائيةعويحجر ذلك  ،تنظيف المحل باستمرار

  

مѧѧن  334إلѧى   325مѧع مراعѧѧاة الأحكѧام المنصѧѧوص عليهѧا بالفصѧول مѧѧن      : 78 الفصـѧـل 
مجلة الشغل يجب على آѧل شѧخص متѧدخل فѧي دورة تحضѧير أو توزيѧع المѧواد الغذائيѧة أن يخضѧع          

  : لشروط حفظ الصحة الغذائية المنصوص عليها بالفصول الموالية
  

  :ط الصحية التاليةالمواد الغذائية إلى الشرو ايجب أن يخضع متداولو:  79 الفصــل
المواد الغذائيѧة فѧي صѧحة جيѧدة، خѧالين مѧن الأمѧراض المعديѧة          ايجب أن يكون متداولو 

 .تسبب التسممات الغذائيةالتي وخاصة منها 
يجѧب إجѧѧراء الفحѧѧوص الطبيѧة الضѧѧرورية عنѧѧد الانتѧѧداب وتجديѧدها بصѧѧفة دوريѧѧة طبقѧѧا     

 .للتراتيب الجاري بها العمل
فحѧوص الطبيѧة إصѧابته بمѧرض معѧد عѧن دورة توزيѧع أو        يجب إبعاد آل عامل أآدت ال 

 .تحضير المواد الغذائية
إثر د الانقطاع عن العمل بسبب مرض أو يجب اشتراط الفحوص الطبية الضرورية عن 

 . حدوث تسمم غذائي جماعي
 

يجب على متداولي المواد الغذائية احترام الشروط الخاصѧة بحفѧظ الصѧحة    :  80 الفصــل
  :متمثلة في الجسدية وال

  
 .افر ولف الشعر وحلق اللحيةقص الأظ 
غسل اليدين والذراعين بالماء والصابون قبل مباشرة العمل وآذلك إثر ذهابه إلى دورة  

 .المياه وبصفة عامة آلما اتسخت يداه
عѧѧدم تѧѧداول المѧѧواد الغذائيѧѧة عنѧѧد الإصѧѧابة بجѧѧروح جلديѧѧة وخاصѧѧة فѧѧي مسѧѧتوى اليѧѧدين     

 .و بالسعال أو بالإسهال حتى الشفاء التاموآذلك في حالات الزآام أ
  

يجب على آل متداول للمѧواد الغذائيѧة أن يلѧبس بدلѧة ذات لѧون فѧاتح وقبعѧة        :  81 الفصــل
  .نظيفتين قبل ابتداء العمل

  

لѧѧه تѧѧوفير العѧѧدد الكѧѧافي مѧѧن البѧѧدلات      يجѧѧب علѧѧى صѧѧاحب المحѧѧل أو وآي   :  82 الفصـѧѧـل
  .سنى لهم تغييرها آلما اقتضت الحاجة لذلكتي المباشرين للمواد الغذائية حتىلأعوانهم 

  

  :يجب على آل متداول للمواد الغذائية أثناء العمل اجتناب :  83 الفصــل
  

 .مسح اليدين وتنشيف الأواني والتجهيزات بمنديل قذر 
 .استعمال منديل واحد لكل الأغراض لاجتناب تنقل الجراثيم 
 .بواسطة ملاعق أو مقصاتتقديم المواد الغذائية مباشرة باليدين بل  
 .السعال أو العطس على مقربة من المواد الغذائية 
 ).اللعاب(توسيخ الأصابع بالريق  
 .التدخين عند تداول المواد الغذائية 
  .غسلها تذوق الأطعمة مرتين بنفس الملعقة دون 


